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期間 ２月１日～３月中旬予定

〇Sコース(血液検査) ※予定金額です
うさぎ ￥11,000 ⇒ ￥8,000
チンチラ・モルモット ￥11,300 ⇒ ￥8,300
〇Mコース(血液検査＋レントゲン2枚＋便検査)
うさぎ ￥18,200 ⇒ ￥12,500
チンチラ・モルモット ￥18,500 ⇒ ￥12,800
◆対象：フェレットのコース
〇Sコース(血液検査) ￥11,300⇒￥8,300
〇Mコース(血液検査＋レントゲン2枚＋尿･便検査)

￥20,500⇒￥13,700
〇Lコース(Mコース＋腹部超音波)￥24,500⇒￥16,000
〇2Lコース(Mコース＋胸部超音波)￥25,000⇒￥16,500
〇3Lコース(Mコース＋腹部・胸部超音波)

￥28,000⇒￥18,100
※ご予約必須となります。詳しくは後日発表します！！

期間：2019年1月中旬～2月末日予定
◆対象：うさぎ・チンチラ・モルモットのコース

長町南動物病院特別情報誌
2019年1・2月号 NO,32

新年明けましておめでとうございます。
いつも長町南動物病院をご利用下さいまして
誠にありがとうございます。
皆様に支えられてスタッフ一同仕事をさせて頂いて
おりますが、皆様の温かい言葉や笑顔に触れる度に
この仕事を続けて良かったと感謝しております。
本年も少しでも皆様のお役に立てるよう邁進して
参りますので、どうぞよろしくお願い致します。

長町南動物病院院長 松崎

尚、１月７日（月）は休診とさせていただきます。
スタッフはおりますのでHOTEL、トリミング、フード購入は通常通りお越しください。夜間救急診察に関しては
獣医師が戻り次第の診察となります。夜間救急診察を希望の方はご連絡をしてからご来院下さい。

★お泊りコース
術前検査/入院１泊/点滴2日分/麻酔料
スケーリング・ポリッシング
抗生剤(注射)２日分/内服薬３日分
★日帰りコース
術前検査/点滴１日分/麻酔料
スケーリング・ポリッシング
抗生剤(注射)１日分/内服薬３日分
※抜歯は別途料金が発生します。
※料金は体重あたりで変わりますので料金が
決定したら告知させていただきます。

※ご予約必須となります。

ワンちゃん猫ちゃん同様に、フェレットさんも尿石症に罹ることあります。
尿石症とは尿に含まれるミネラル成分が結晶化し、腎臓、膀胱、尿道などの泌尿
器で結石となるためにさまざまな症状を引き起こす病気です。症状としては頻尿
血尿、尿漏れ、発熱、食欲不振などが見られたり、排尿時に鳴き声を上げて痛が

る様子が見られることがあります。最も気をつけなければならない症状は、結石が尿路に詰まってしまい
全く尿が出ない状態（尿道閉塞）になることです。この状態になると、血液中の老廃物が排出されずに増
加してしまい、尿毒症を引き起こしたり、膀胱破裂を起こしてしまう可能性があります。これらを予防す
る為にも日頃からこまめに排尿の様子や尿の色、回数、匂いなどをチェックし、尿検査などの定期的な検
診を行うことが大切です。今のオシッコの状態や血液数値などを把握するためにも、健康診断キャンペー
ンを受けてみてはいかがでしょうか？



トリマーの芦原です。
今回はデンタルキャンペーンも
ありますので、ワンちゃんの歯
お話をさせて頂きたいと思います。
人間の歯は虫歯になったりしますがワンちゃんの口
の中はアルカリ性の為人間に比べて虫歯になりにく
くその分歯石が付きやすくなっています。
2・3日で歯垢は歯石に変わり、プラークニングを
しないと歯石は口の中に広がり歯根部に侵入して行
きやがて歯のぐらつき痛みに繋がって行きます。
歯が生えている土台部分を歯肉といいますが歯石が
原因で膿が溜まると歯肉が炎症を起こします。
この症状がさらに悪化するとアゴの骨を溶かす
『歯槽膿漏』になります。
①口が臭い
②よだれが垂れる
③顔が腫れる
といったものがわかりやすい症状です。放っておく
と目の下の皮膚が裂けて出血や膿が出て来ます。そ
うならないように早期発見が大切ですが何より小さ
い頃から歯磨きをする習慣が予防に繋がりますので、
是非愛犬の口の中が気になるかたは一度病院に相談
してみてはいかがでしょうか。

こんにちは。看護師の佐藤です。この度、遠方へ引
越しをするため病院を辞めることになりました。
3年の間、色々なコたちの看護をしていく中で、そ
れまであまり関わることが多くなかった動物さんた
ちのことを沢山知ることができてとても楽しかった
です。
多くの失敗もお別れもあって、楽しいだけではあり
ませんでしたが、それも全て大切な思い出として新
しい環境でも頑張っていこうと思っています。
私の関わった全ての動物さんが元気に過ごせるよう
お祈りしております。今まで本当にありがとうござ
いました。

＜作り方＞
①セロリは筋を取り、薄い輪切りにする。玉ねぎは縦に薄切りにし、

レモンは薄い半月切りにする。塩さばは4等分に切る。
②セロリと玉ねぎをフライパンに入れ、その上にレモンをのせる。
さらに白ワインを加え、食材が軽く浸る程度の水を注いで火に
かける。白ワインのアルコールを飛ばしながら、全体がしんなり
するまで煮る。

③サバを別のフライパンに入れ、ブラックペッパーを振る。その上
にアツアツの2をのせ、火にかける。水分が無い場合は水を足し、
汁をかけながらサバに火を通す。塩で味を整えたらできあがり。

＜材料 ３～４人分 調理時間８分＞
〇塩サバ ２枚 〇レモン １/２個
〇セロリ １本 〇ブラックペッパー 適量
〇玉ねぎ １/２個 〇水 適量
〇白ワイン 200㏄ 〇塩 適量

＜作り方＞
①ブロッコリーは小房に分けます。
②玉ねぎは薄切り、ベーコンは7mm幅の棒状に切ります。
③フライパンにオリーブ油を入れて温め、玉ねぎ、ベーコン
の順に加えて炒めます。

④③に白ワインを加えてアルコール分をとばし、(A)を加え
ます。

⑤リングイネは、1％の塩(ゆで用)を加えた熱湯でゆでます。
残り2～3分で①も加えてゆでます。

⑥④に水気を切った⑤、粉チーズを加えます。塩、こしょう
で味を調えて器に盛ります。

⑦温泉卵を添え、好みで黒こしょうをふります。

＜材料 3～4人分 調理時間20分＞
〇リングイネ 200ｇ 〇オリーブ油 大さじ1
〇塩（ゆで用）1％濃度 〇白ワイン 大さじ1
〇ブロッコリー 1/2株 〇ベーコン（ブロック）80ｇ
〇玉ねぎ 1/2個
A☆生クリーム 150ml ☆牛乳 100ml
〇粉チーズ 大さじ2 〇塩 少々
〇温泉卵 4個 〇黒コショウ 適量


